
産業観光フォーラム

テーマ『醸造文化』を愉しもう！
次 第

日時 2019年１２月９日（月） １３:３０～１６:３０

場所 名古屋商工会議所 2階ホール

主催 （公社）日本観光振興協会 中部支部、名古屋商工会議所

後援 愛知県、名古屋市、中日新聞社、朝日新聞社、毎日新聞中部本社、読売新聞中部支社

日本経済新聞社名古屋支社、中部経済新聞社、日刊工業新聞社名古屋支社、フジサンケイビジネスアイ

NHK名古屋放送局、CBCテレビ、東海テレビ放送、メ～テレ、中京テレビ放送（株）、テレビ愛知

全 国 産 業 観 光 推 進 協 議 会 、 中 部 圏 イ ン バ ウ ン ド セ ー ル ス プ ロ ジ ェ ク ト （ CISP ）

協力 東海発酵文化研究会、名城大学日本酒研究会、産業観光推進懇談会（AMIC）

13:30 開 会

◎主催者挨拶：小倉 忠 名古屋商工会議所 副会頭

13:35～14:05 ◎報告 「令和の産業観光の新しい光、 “醸造”というテーマ」

須田 寬 氏 全国産業観光推進協議会 会長、東海旅客鉄道株式会社 相談役

14:05～15:10 ◎基調講演 「今、話題上昇中 ！ 日本と世界の“発酵ツ－リズム”」

小倉 ヒラク 氏 発酵デザイナー

15:10～15:25 休 憩

15:25～16:15 ◎事例発表① オンリーワンの観光資源創造「半田運河を舞台としたお酒とお寿司の話」

榊原 宏 氏 特定非営利活動法人 半田市観光協会 事務局長

◎事例発表② 「岡崎城下の伝統を継ぐ“八丁味噌”２蔵の産業観光」

野村 健治 氏 カクキュー（合資会社八丁味噌） 企画室 兼 品質管理部長

◎醸造ツーリズム&イベント等ご紹介

①お食事イベント「発酵食と日本酒のマリアージュ」

上垣 元 氏 名古屋マリオットアソシアホテル「日本料理 京都 つる家」 料理長

②日帰り＆一泊ツアー「冬の金沢でほっこり！ 酒蔵・発酵食・料亭の旅」

大塚 康年 氏 株式会社ステイプランナー 所長

③発酵の旅をプロデュース 「愛知 × 発酵 × 旅」

吉田 さき子 氏 発酵プロモーションズ 代表

16:15～16:30 質問・感想・提案タイム

16:30 閉 会



須田 寬 （すだ ひろし） 氏

全国産業観光推進協議会会長、東海旅客鉄道株式会社相談役

1954年3月京都大学法学部卒。同年4月日本国有鉄道入社、1987年4月東海旅客鉄道(株)

代表取締役社長、1995年 6月同社代表取締役会長、2004年 6月同相談役。

2018年9月から全国産業観光推進協議会会長を務めるなど観光関係の活動に携わる。

著書は「産業観光｣「街道観光｣「東海道新幹線｣「日本の観光きのういまあす」など多数。

小倉 ヒラク（おぐら ひらく） 氏

発酵デザイナー

デザイナーとして発酵醸造メーカーのアートディレクションやアニメ、絵本等の制作を

手がけるうちに微生物学の世界にのめり込み、東京農大醸造科の研究生を経て発酵・微

生物学の専門家に｡「微生物の研究者とデザイナーの二足のわらじ」を履いている｡「見

えない発酵菌たちのはたらきを、デザインを通して見えるようにするひと」が、発酵デ

ザイナーの定義。無数の菌が織りなすミクロコスモスを、グラフィックにしたり、アニ

メや歌や踊りにしたり、展示会やワークショップやトークイベントにしたり。

「発酵醸造技術の素晴らしさを世に伝えるべし」という小泉武夫先生の薫陶を受けて、

日々楽しく活動中。

榊原 宏（さかきばら ひろし）氏

特定非営利活動法人 半田市観光協会 事務局長

愛知県半田市出身の41歳。

大学卒業後はI T系商社に勤務、30歳の時に地元である知多半島の半田市に戻り、

地域活性化に関わる活動を行っている。

野村 健治（のむら けんじ） 氏

カクキュー（合資会社八丁味噌） 企画室 兼 品質管理部長

1998年に合資会社八丁味噌入社。醸造現場を経験した後、品質管理部へ配属。

ISO9000シリーズ取得に伴う基準書作成の他、オーガニック認証のルール作成と維持管

理に関わるなどの経験をしたのち広報および新商品開発などを行う企画室へ。

その後2017年に品質管理部長を兼務。

講師の紹介


